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RESTAURANT

1 Michelin Star SB

Menu Degustazione Primavera

Cucina Tradizionale

Granseola alla veneziana
Una delle ricette piu tradizionali di Venezia. In voga gia ai tempi dei dogi viene proposta in varie versioni ma noi
serviamo quella pitu semplice. La granseola viene bollita e servita con un'insalatina condita con olio e limone.

~

Linguine al pesto
1l pesto, a base di basilico e pinoli, & il condimento italiano pit famoso nel mondo.
Come prevede la ricetta originale ligure troviamo altri due elementi fondamentali, le patate e i fagiolini. Un piatto
tradizionale ricco di sapore e freschezza.

~

Baccala e ceci al rosmarino
Per questo storico piatto toscano utilizziamo il migliore baccala dissalato e lo accompagnamo ai ceci di Cicerale
al rosmarino e un filo di olio extravergine di oliva.

~

Parmigiano e aceto balsamico

~

Pre dessert

~

Profitterol royale
Dolce nato in Toscana pér mano dello chef di Caterina de Medici chiamato bongo alla Fiorentina. Bigneé farcito
con crema chantilly e ricoperto con una glassa al cacao amaro e rhum delle Antille.

Euro 160,00

Cucina Contemporanea - 6 portate
Euro 160,00

Cucina Tra'Contemporanea - 9 portate
Euro 200,00

Degustazione vini
Euro 90,00



